
MENÚ MONTADETS
     CAP D’ANY 2022
MONTADETS INDIVIDUALS:
- Pop amb cremós de patata

- Caneló de costella confitada

- Coca de foie amb ceba caramel·litzada

- Mini burger BBQ

- Cremós de patata, ou de guatlla, encenalls de pernil i oli trufat

SEGON PLAT:
- Fricandó de vedella amb bolets

- Orada a la planxa amb patata panadera i ceba caramel·litzada

- Laminat de vedella amb salsa d’estragó (+6)

- Melós Ibèric (+7)

- Espatlla de xai a baixa temperatura (+9)

- Bacallà amb parmentier de moniato i gratinat amb mussolina d’all (+7)

- Combinat de peix: 3 gambes, 3 escamarlans, 4 musclos , 4 calamars, 1 sípia (+13)

- Pota de pop fumada i parmentier de patata trufada(+11)

- Espatlla de cabrit a baixa temperatura (+15)

- Lingot de cua de vaca, compota de calçots i cruixent de carxofa (+15)

POSTRE:
- Pastís Massini

* DATA LÍMIT 26 DESEMBRE
* PREU INICIAL PER PERSONA 28€
* CADA 4 MENÚS = 1 AMPOLLA DE VI



MENÚ ESPECIAL
     CAP D’ANY 2022
ENTRANTS | A ESCOLLIR:
- Caneló XL de costella de porc a baixa temperatura al pebre verd

- Coca de foie, ceba caramel·litzada i vel de cansalada curada

PRIMERS | A ESCOLLIR:
- Ous trufats amb canya de llom ibèric

- Bacallà esqueixat amb tomàquet confitat a l’all

- Carpaccio de vedella Angus amb encenalls de foie i pinyons

- Crema de marisc

- Zamburinya a la planxa (6 unitats)

- Gamba vermella amb carpaccio de pinya i encenalls de pernil
- Canelons de bolets amb beixamel trufada

SEGONS | A ESCOLLIR:
- Fricandó de vedella amb bolets

- Orada a la planxa amb patata panadera i ceba caramel·litzada

- Laminat de vedella amb salsa d’estragó (+6)

- Melós Ibèric (+7)

- Espatlla de xai a baixa temperatura (+9)

- Combinat de peix: 3 gambes, 3 escamarlans, 4 musclos , 4 calamars, 1 sípia (+13)

- Pota de pop fumada i parmentier de patata trufada (+11)

- Espatlla de cabrit a baixa temperatura amb bolets (+15)

- Bacallà amb parmentier de moniato i gratinat amb mussolina d’all (+7)

- Lingot de cua de vaca, compota de calçots i cruixent de carxofa (+15)

POSTRE:
- Pastís Massini

* DATA LÍMIT 26 DESEMBRE
* PREU INICIAL PER PERSONA 32€
* CADA 4 MENÚS = 1 AMPOLLA DE VI



MENÚ ESPECIAL
     CAP D’ANY 2022

MENÚ INFANTIL:
- Canelons de carn

- Tires de pollastre arrebossades

- Pastís Massini

RESERVES:
Fes la teva reserva a la botiga o per telèfon

TELÈFON: 73 57 59 05

MÒBIL: 687 55 77 12

DATA LÍMIT: diumenge 26 en horari de botiga

Reserves limitades

HORARI DE RECOLLIDA:
Recollida a la botiga el 31/12/2022 de les 18:00h a les 21:30h

* DATA LÍMIT 26 DESEMBRE
* PREU PER INFANT 15€



MENÚS EN GRUP
         ON EGIN 2022

PRIMERS PER COMPARTIR:
- Coques d’escalivada i de carabassó amb ceba caramel·litzada

- Varietat de croquetes

- Esqueixada de bacallà

- Calamars a la romana

SEGONS | A ESCOLLIR:
- Laminat de vedella a l’estragó

- Cua de rap a la marinera

* FEM MENÚS ADAPTATS AL TEU PRESSUPOST
* PREU PER PERSONA 20€



MENÚ 1 TOT PER COMPARTIR:
- Varietat de truites

- Mini montadets

- Patates braves

- Pizzes variades

- Coca d’escalivada i de carabassó amb ceba caramel·litzada

- Varietat de croquetes

MENÚ 2 TOT PER COMPARTIR:
- Anxoves fumades amb tomàquet confitat

- Esqueixada de bacallà

- Ibèrics amb pa de vidre

- Caragols remenats

- Ous trencats amb pernil

- Calamars a la romana

- Varietat de croquetes

- Coques d’escalivada i de carabassó amb ceba caramel·litzada

* FEM MENÚS ADAPTATS AL TEU PRESSUPOST
* PREU PER PERSONA 13€

* FEM MENÚS ADAPTATS AL TEU PRESSUPOST
* PREU PER PERSONA 15€

MENÚS EN GRUP
        ON EGIN 2022



PRIMERS PER COMPARTIR:
- Ibèrics amb pa de vidre

- Calamars a la romana

- Croquetes variades

- Caragols On Egin

SEGONS | A ESCOLLIR:
- Fricandó de vedella amb bolets

- Bacallà amb samfaina
* FEM MENÚS ADAPTATS AL TEU PRESSUPOST

* PREU PER PERSONA 18€

PRIMERS PER COMPARTIR:
- Ous trencats amb pernil

- Calamars a la romana

- Carxofes arrebossades

- Ibèrics amb pa de vidre

SEGONS | A ESCOLLIR:
- Fideuà marinera

- Paella marinera

* FEM MENÚS ADAPTATS AL TEU PRESSUPOST
* PREU PER PERSONA 16€

MENÚS EN GRUP
         ON EGIN 2022


